
                                                                                                       Allegato N. 

                Scheda tecnica di accompagnamento olio EVO 

                 “XIX Edizione CONCORSO BACCO E MINERVA” 

Anno di Produzione ___________________________________________________ 

Varietà e sistema di allevamento_________________________________________ 

Zona di produzione (regione-provincia-comune)______________________________________ 

Quantità prodotta olive_________________________________________________ 

Quantità prodotta olio__________________________________________________ 

Metodo di molitura ed estrazione_________________________________________ 

Analisi di laboratorio 

1)Acidità ________________________________________________ 

2)N. Perossidi _____________________________________________ 

*3)Indici spettrofotometrici K270 e K232________________________ 

*4)Polifenoli totali (con specifica metodo)_______________________ 

*Analisi facoltative 

Ruolo degli studenti 

_________________________________________________________  

_________________________________________________________ 

      Data………………………… 

                                                                              Il Dirigente Scolastico 

  M i n i s t e r o  d e l l ’ I s t r u z i o n e ,  d e l l ’ U n i v e r s i t à  e  d e l l a  R i c e r c a  

I S T I T U T O  D I  I S T R U Z I O N E  S U P E R I O R E  “ A .  C E C C H I ”  

Istituto Tecnico per l’Agraria, l’Agroalimentare e l’Agroindustria - PSTA01301D 

Istituto Professionale per l’Agricoltura e Sviluppo Rurale, Valorizzazione dei Prodotti 

del Territorio e Gestione delle Risorse Forestali e Montane - PSRA01301N 

Convitto annesso - PSVC02000A 
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Cod. MIUR: PSIS01300N  -  Cod. Fiscale: 92024280411 
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